
Ưu Điểm Vượt Trội Của Máy Làm Kem Tự Động

Máy làm kem tự động với hệ thống trộn hỗ hợp kem và  làm việc tự động giúp người dùng giảm
thao tác cũng như thời gian với máy. Những  ưu điểm nổi bật của máy là thao tác sử dụng đơn
giản, nhiệt độ làm lạnh sâu,  dung tích chứa lớn,..  đây là những ưu điểm  giúp bạn biết rõ hiệu
quả và hoạt động của máy ra sao khi sử dụng. Những thông  tin sau đây sẽ giúp bạn có cái nhìn
rõ hơn.

  

1, Sử dụng  máy làm kem tự động dễ dàng

Do máy loại này có hệ thống tự động thực hiện làm kem  nên thời gian bạn thao tác với máy
cũng ít hơn, sử dụng nó cũng dễ dàng hơn. Thời  gian từ khi chuẩn bị nguyên liệu đến lúc chờ
máy tự động làm kem chỉ diễn ra  trong vài thao tác. Khi muốn làm loại kem nào bạn chỉ việc
chuẩn bị nguyên liệu  làm rồi đưa vào trong máy rồi cài đặt hẹn giờ làm kem và độ lạnh trong
đó là  xong, không cần phải trộn hỗ hợp rồi cho vào tủ lạnh để đông lạnh trước như máy  làm
kem bằng tô đông lạnh. Khi lúc bạn chờ đợi máy làm xong kem bạn có thể làm  thêm những
việc khác cùng lúc đó như cắt nhỏ hoa qua tươi để tranh trí cho ly  kem. Rất dễ phải không, với
loại máy này bạn hoàn toàn có thể làm chủ được thời  gian làm việc.

Xem thêm: máy làm kem  tươi gia đình
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Các loại máy làm kem tự động trên thị trường

2, Nhiệt độ  làm lạnh của máy làm kem tự động

Nhiệt độ đông lạnh của máy làm kem tự động có thể tới  mức -35 độ C,   với nhiệt độ này thì
kem được đông lạnh tốt hơn, vị thơm ngon hơn. Lý do  máy có thể làm lạnh được xuống mức đó
vì trong hệ thống của máy có máy nén khí  (hay gọi là block máy ) giúp tạo áp suất lớn để nhiệt
độ giảm xuống tới mức thấp.  Ngoài khả năng làm lạnh ở nhiệt độ thấp máy còn giữ được độ
lạnh lâu cho kem, đều  mà những máy sử dụng tô đông lạnh không có.

Xem thêm:  Tất cả về  máy làm kem tươi tự động

3. Dung lượng  của máy làm kem tự động 

Máy làm kem tự động có nhiều loại với dung tích khác  nhau, tùy thuộc vào mong muốn của
người sử dụng.Vì thế, các nhà hàng, khách sạn,  quán kem rất ưa chuộng dòng máy này. Số
lượng làm ra kem lớn, chất lượng lại đảm  bảo thơm ngon, an toàn vệ sinh thực phẩm. Dung tích
của máy làm tự động khá lớn  để đáp ứng nhu cầu của người dùng. Khi sử dụng chỉ việc cho
thẳng nguyên liệu  vào máy là được nên máy làm được nhiều loại kem hơn cũng nhờ có dung
tích lớn. 

4. Một số  ưu điểm khác của máy làm kem tự động

- Chất liệu inox sang bóng, bền đẹp, sạch sẽ dễ dàng vệ  sinh, dễ dàng tháo lắp, dễ dàng bảo
dưỡng

- Bảng hiển thị thông minh giúp người sử dụng dễ dàng  điều khiển
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- Có bánh xe để di chuyển máy làm kem tự động dễ dàng,  có tích hợp hệ thống khóa bánh

- Kích thước máy  hầu hết 540*625*1410mm nhỏ gọn ngang chiếc tủ lạnh,  nên có thể để khắp
mọi nơi

- Ngoài ra, 1 máy làm kem tự động có thể làm ra từ 3 đến 7 loại  kem cùng lúc, đáp ứng cho mọi
nhu cầu thưởng thức kem lạnh của mọi người sử dụng.

                                                

- Quan trọng hơn cả, Máy sản xuất kem với quy trình khép kín,  nên đảm bảo vệ sinh an toàn
thực phẩm cho mọi người.

Các loại  kem tươi trên thị trường

Trên đây là các ưu điểm nổi bật của máy làm kem tự động.  Khi sử dụng bạn hãy biết cách làm
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sao để tận dụng những ưu điểm của nó 1 cách tối  đa nhé. Để sở hữu máy một cách nhanh
chóng và giá thành phù hợp hãy liên hệ đến  Tập Đoàn Hải Âu là đơn vị kinh máy làm kem
hàng đầu hiện nay. Lựa chọn máy tại  Hải Âu bạn còn nhận được những dịch vụ bảo dưỡng,
thay thế linh kiện nếu cần  trong quá trình sử dụng máy.

Trụ Sở Tập đoàn Hải Âu tại Hà Nội:

    

Địa chỉ: Số 72 Miếu Đầm, Mễ Trì, Nam Từ Liêm, Hà Nội

    

Tel: 0913.102.168 - 091.507.8989 

 4 / 4


